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Mitte des vergangenen Jahres dbernahmen
Monika Kosche und Jorgen Weller, die uns
schon aus dem Hoten Ross in Markibergel be-
kannt waren, das ehemalige Landhaus Henze.
teinganz leichtes Erbe, denn der bis weit dber
die Grenzen des Oberallgaus hinaus bekannte
Multi-Media-kKoch Christian Henze hat eine
grofie Fangemeinde — aber dennoch eine
machbare Aufgabe, denn die Allgauer Besser-
esser ddrften gastro-kulinarisch auch mit ei-
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Gehobenes Landhasflair: Weller

ner Nummer bescheidener (und preiswerter)
sehr zufrieden sein, solange die (ualitat
stimmi. Und das tut sie, wie wir uns bei der
ersten Visite bergits Gberzeugen konnten.

Auf Wellers Tellern geht es weder verspielt
noch experimentell zu. Klare Aromen, guie
Produkte, handwerklich sorgfaltige fuberei-
tung pragen das Bild. 5chon bei der lomaten-
Boffelmozzarella-Sidlze (mit aromatischem,
nicht zu festem Gelee) und gebackenem Bof-
felmozzarella. Bel der guten, vielleicht einen
Tick zu alkohollastigen Ganseleberpraline  {mit
feinsduerlichem Gelee und fluffigem Brioche
mit Schwarzen Nossen) sorgte ein Mantel aus
dinnen, knusprigen Apfelchips-Flocken fir
Fiff; der gebratene Zander gefallt in einer ge-
schmackssicheren Liaison mit Kakaonudeln
und dinnen geschmarten, noch schon biss-
festen Gartengurkenstreifen. .

=0lide und schmackhait das gebratene Kalbs-
bries auf subtil marinierten Kalbskopischei-
ben; ohne Fehl und Tadel auch Karree, Sattel,
Geschmortes aus der Haxe und ein ,Bonbon®
{gut gewdrztes Hackfleisch in Nudelteig) vom
regionalen Lamm mit Saubohnen, Tomaten
und Schnippeloohnen sowig einer sauber
gezogenen, schin natidrlich schmeckenden
Salce.

Den Einfallsreichtum der Kiche Deweisen
auch Desserts wie sifie Auberginenmousse
mit confierten Auberginenstreifen und Li-
moncello-Eis - zunachst vielleicht etwas ge-
wahnungsbeddrftig, aber durchaus harmo-
nisch und geschmackssicher.

Monika Kosche kimmert sich freundlich-
familidr um die Giste; im ansprechenden
Weinsortiment liegt der Schwerpunkt bei
guten deutschen Weinen, insbesondere aus
Franken.



